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...und guten  
Appetit wünschen 

die Schüler der  

Klasse 5a 
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Weihnachtspunsch 

3 



4 

 

17 



16 

Shortbread 
 

 

250g Butter 

140g Zucker 

380g Mehl  

Prise Salz 

 

 

Die weiche Butter mit Zucker Und Salz verrüh-

ren. Mehl unterkneten, Teig zugedeckt  

Zwei Stunden im Kühlschrank ruhen lasen. 

 Aus dem Kühlschrank nehmen, ca. 2cm  

dick ausrollen und auf ein mit Backpapier  

ausgelegtes Blech legen. Aus Alufolie einen Rand 

falten, damit der Teig nicht auslaufen kann.  

Teigplatte mit einer Gabel einstechen und im 

vorgeheizten Ofen  190 ° ca 30 Min. backen. Das 

noch heiße Shortbred in schmale, ca.6cm lange 

Streifen schneiden.  

 

 

Getippt von Thorsten  
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Den Teig in 8 Teile teilen, jedes einzelne 
Stück rund ausrollen  

Und nochmals in 8 Teile schneiden. 
Einen kleinen Klecks Apfelmarmelade auf 

ein Dreieck-Stück am dickeren Ende ge-
ben und zum dünneren Ende zusammen-

rollen. 

Bei 220 Grad im Backofen erhitzen. 15 
Minuten goldgelb backen, kurz abkühlen 

lassen und sofort mit Puderzucker 
bestreuen. 
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Weihnachtsplätzchen Russischer Art  
 

Zubereitungszeit ca 90 Minuten 

Teig : 

200 g Schmand 

270 g Margarine 

1 Packung Backpulver 

Salz 

Mehl (ca 300 g) 

Apfeslmarmelade 

Puderzucker zum Bestreuen 

Zubereitung : 

Die Margarine zum Schmelzen bringen. 

In eine Schüssel alle Zutaten hineingeben und 

zu einem weichen Teig verarbeiten. 
Diesen über Nacht im Kühlschrank stehen las-

sen. 
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