{ MUNSTER
SPEISEKARTE ISST VEG(
Datum: 11.09.17 bis 14.09.17
Menii 1 Menii 2
Schule:Normalkost Schule:Veget. Kost
11.09.17 . . . .
Fischfilet, gediinstet™ gefiillte Paprikaschote veg.A“t©
Senfsauce™*" Tomatensauce®
%D Bio-Salzkartoffeln Bio-Salzkartoffeln
s Tomatensalat® Bio-Fruchtjoghurt
Bio-Fruchtjoghurt
12.09.17 . . .
Hahnchenschnitzel** Fenchelgratin mit Mozzarella“*
. Zigeunersauce Petersiliensauce™"®
g Bio-Salzkartoffeln Bio-Reis
& Erbsen Karamelpudding*
Karamelpudding*
13.00.17 . . .
Pilzragout™* gefiillte Nudelréllchen®*
_ SemmelkloB"<5C Tomaten-Basilikumsauce™®
g Blattsalat in Krautervinaigrette” Blattsalat in Kriutervinaigrette”
= Banane Banane
14.09.17 . .
Bolognesesauce® Kasespatzle mit Zwiebelschmelz*“*
o Bio-Nudeln® Kreuzkiimmel - Anis-Sauce™*
}g Salat der Saison® Salat der Saison®
g GrieBpudding™* GrieBpudding®*
Anderungen bleiben vorbehalten!
Guten Appetit wiinscht Ihnen das Kiichenteam.
BiO

S ms Alle Speisen werden ohne Verwendung von Schweinefleisch hergestellt!

1. mit Farbstoff

2. mit Konservierungsstoffen

A. Glutenhaltiges Getreide

F. Schalenfriichte

3. mit Antioxidationsmittel 5. geschwefelt

7. gewachst 9. mit SuBstoff

4. mit Geschmacksverstarkern 6. mit Sauerungsmittel 8. mit Phosphat 10.enthélt eine Phenylaminquelle

B. Krebstiere und -erzeugnisse C. Eier und -erzeugnisse D. Soja und -erzeugnisse E. Milch und -erzeugnisse

G. Sellerie und -erzeugnisse H. Senf und -erzeugnisse 1. Sesamsamen und -erzeugnisse J. Schwefeldioxid und Sulfite



